Vorbereiten:
Ca. 45 Minuten

und ca. 4 Stunden
kiihl stellen

Rezept fiir 8 Stiick
Springform ¢ 18 cm:
100 g Granola

ohne Sultaninen

60 g griine Pistazien

Quarktorte

mit Passionsfruchtsauce

Formboden mit Backpapier auslegen. Granola zusammen mit Pistazien cuttern. Schoko-
lade in Stiicke brechen und mit der Butter in eine Schiissel geben. Uber einem heissen
Wasserbad langsam schmelzen lassen. Mit Granola mischen. Auf dem Formboden vertei-
len, gut andriicken und kiihl stellen.

Gelatine inkaltem Wasser einweichen. Quark, Kokosmilch,Vanillepaste und % des Zuckers
in eine Schiissel geben und alles gut verrithren. Limettenschale fein abreiben und beiseite
stellen. Limette auspressen. Saft in einer kleinen Pfanne erwérmen. Gelatine aus dem
Wasser heben, gut ausdriicken und dazugeben. Rithren, bis die Gelatine sich aufgeldst hat.
Mit wenig Quarkmasse mischen. Zur restlichen Quarkmasse geben und gut verriihren.
Rahm steif schlagen und unter die Quarkmasse heben. Masse auf den Granolaboden in
die Form giessen. Quarktorte ca 4 Stunden kiihl stellen.

Passionsfriichte halbieren, Fruchtfleisch herauskratzen. Fruchtfleisch mit restlichem
Zucker ca. 3 Minuten kocheln lasen, 2/3 der Sauce durch ein Sieb streichen, zuriick zur
restlichen Sauce geben. Auskiihlen lassen. Zum servieren Rand der Quarktorte mit einem
Messer vorsichtig 16sen und den Kuchen aus der Springform nehmen Backpapier unter
dem Boden hervorziehen. Mit Fruchtsauce begiessen und mit Kokosflocken und beiseite-
gestellter Limettenschale bestreuen.

Die Neue Fricktaler Zeitung wiinscht en Guete.

80 g weisse Schokolade
40 g Butter )
8 Blatt Gelatine
400 g Magerquark v
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