Banana-Breae)

Bananen, Zimt und Vanille-Extrakt zusammen piirieren. Butter, Zucker,
Eier, Zitronenschale und Salz zusammen schaumig rithren.
Bananenmasse mit der Butter-Zuckermasse zusammenmengen und Mehl,
Backpulver und die Walniisse darunterziehen.

Die Masse in eine gut gefettete Cake-Form von 24 cm Lénge fiillen und bei
175 °C ca. 60 Minuten backen.

Die Neue Fricktaler Zeitung wiinscht en Guete.
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